
Elizabeth Street, 
Richmond  
Cập nhật Cộng đồng

Tháng Tám 2024

Trong ảnh: Khu nhà xã hội ở Richmond của Homes Victoria tháng 5 năm 2024

Việc xây dựng dự kiến sẽ hoàn thành vào năm 2025. 

Do tăng cường hoạt động xung quanh công trường, 
đôi khi có thể có:

•	 thay đổi tình trạng giao thông tại địa phương  

•	 tiếng ồn và bụi

•	 rung ở mức độ thấp 

•	 vận hành máy móc hạng nặng như xe tải và cần 
cẩu.

Giờ làm việc tiêu chuẩn của chúng tôi là:

•	 Thứ Hai đến Thứ Sáu, 7 giờ sáng - 5 giờ chiều

•	 Thứ Bảy 9 giờ sáng - 3 giờ chiều.

Chúng tôi muốn cảm ơn cộng đồng Richmond đã 
kiên nhẫn và thông cảm trong suốt thời gian này.

Những ngôi nhà mới đang 
được xây dựng

144 ngôi nhà xã hội đã bắt đầu được xây 
dựng trên đường Elizabeth Street, Richmond. 
Những ngôi nhà mới này sẽ hiện đại, an toàn và tiết 
kiệm năng lượng, giúp chi phí làm mát và sưởi ấm rẻ 
hơn. Sẽ có kết hợp các căn nhà 1, 2 và 3 phòng ngủ.

Homes Victoria đang làm việc chặt chẽ với nhà thầu 
Kane Constructions để thực hiện dự án:

•	 cần cẩu đã được đưa đến công trường vào đầu năm 
nay và các công trình trên mặt đất đã bắt đầu được 
thi công

•	 công trình tầng hầm hiện đã hoàn thành, tường nhà 
và sàn nhà đang được xây dựng ở cả hai tòa nhà.

ngày càng có nhiều ngôi 
nhà tốt hơn cho Richmond

Vietnamese | Tiếng Việt



Tiến trình dự án 

Gặp gỡ những người 
thợ xây dựng 
Homes Victoria tự hào hợp tác 
với nhà thầu xây dựng Kane 
Constructions để cung cấp 144 
ngôi nhà xã hội mới tại đường 
Elizabeth Street, Richmond. 

“Xin chào, tên tôi là Diana. Vai trò của tôi là Giám đốc Dự án. 
Công việc của tôi là giám sát việc xây dựng những ngôi nhà mới ở đường Elizabeth Street, 
Richmond. 
Điều tôi yêu thích nhất về công việc của mình là có thể xây nên những ngôi nhà chất lượng mang 
lại cho mọi người đẳng cấp và sự ổn định. Phần yêu thích của tôi trong dự án này là chúng tôi 
hỗ trợ hoạt động mua sắm xã hội có ý nghĩa bằng cách giúp mọi người có được việc làm trong 
ngành xây dựng.”

Tháng Tám 
2023

Việc thi công 
đã bắt đầu

Tháng Hai năm 
2024	

Phần móng đã 
được hoàn thiện

Tháng Ba năm 
2024	

Tường nhà và sàn 
nhà đang được 
xây dựng

Trong suốt năm 
2024	

Hoàn thiện nội 
thất

2025	

Thi công phần 
bên ngoài

Những ngôi nhà 
mới đã được xây 
xong



Cảm ơn quý vị đã cùng 
chúng tôi tôn vinh nền 
văn hóa

Homes Victoria đang xây dựng 
những ngôi nhà và cộng đồng. 
Chúng tôi đã tạo nên tác phẩm nghệ thuật 
mới trên hàng rào bảo vệ quanh công trình 
xây dựng ở đường Elizabeth Street, Richmond.

Tác phẩm nghệ thuật mới này tôn vinh 
cộng đồng sôi động và đa dạng của North 
Richmond. Nghệ thuật này bao gồm các bức 
vẽ của những người trẻ tuổi và những hình 
ảnh của cư dân đã chia sẻ công thức những 
món ăn yêu thích của họ. 

Homes Victoria hợp tác với Ngôi nhà Láng 
giềng Belgium Avenue (Belgium Avenue 
Neighborhood House) và Yarra Youth Services. 

Chúng tôi tôn vinh nghệ thuật mới với cộng 
đồng. Có thức ăn, nghệ thuật và thủ công! 

Cảm ơn tất cả những người đã giúp tạo nên 
tác phẩm nghệ thuật và những người đã giúp 
chúng tôi tổ chức sự kiện này. 

Tìm hiểu thêm và xem các công thức nấu 
ăn trên trang mạng của chúng tôi 

homes.vic.gov.au/celebrating-culture

Hãy quét tôi

Authorised and published by the Victorian 

Government, 1 Treasury Place, Melbourne. 

© State of Victoria, Homes Victoria, April 2024. 

Print managed by Finsbury Green (HV008524)

SPINACH
• 3 boxes of frozen spinach• 1 onion chopped• 1 tomato chopped• 1 teaspoon of stock• 2 tablespoons of oil

Method  
1. Heat a large pan over medium heat then add the oil and let it heat up for a few 

seconds.
2. Add the chopped onion and cook it until it turns golden brown, stirring occasionally. This should take around 3–5 minutes.

3. Add the frozen spinach and let it cook until it softens, 
5–10 minutes or so.4. When the spinach is softened, add the tomatoes and stock and stir until well combined for about another 

2 minutes.
5. Turn off the heat and transfer 

spinach into a serving dish.6. Serve as a side dish with rice 
or have it with chapatti and cheese melted in a toaster.

CHAPATI
• 3 cups plain flour• 1 teaspoon salt• 1 tablespoon sugar• ¼ cup canola/vegetable oil

• 1 ½ cup warm water
Method
1. Mix together all ingredients and knead 

until soft.
2. Roll into balls.3. Leave to rest for 30 mins.4. Roll out the balls on floured surface then 

fry in oil.

Here are a few tips that may help you get 

the best results:• Use warm water: Warm water helps to 
activate the gluten in the flour, which makes 

the dough elastic and easy to work with.
• Don’t over-knead the dough: Over-kneading 

the dough can make it tough and chewy. 

Stop kneading as soon as you get a smooth, 

soft and pliable dough.• Rest the dough: Resting the dough allows 

the gluten to relax and makes it easier to 

roll out. Cover the dough with a tea towel 

to prevent it from drying out.• Use a non-stick pan or a well-seasoned 
cast-iron skillet: This will help prevent the 

chapati from sticking to the pan. You can 

also brush the pan with a little bit of oil 
or ghee to prevent sticking.• Serve hot: Chapati is best served hot 

and fresh off the stove. You can keep the 
chapati warm by stacking them on a plate 

and covering them with a towel until ready 

to serve.

Enjoy your delicious homemade chapati!

“Chapati is a delicious and popular 

flatbread in many parts of the world.

My Mum taught me this, as I am the oldest 

in the family, so I learnt cooking from her. 

Chapati you can have for morning, tea, 

lunch or dinner. In the olden days, people 

ate it when they were travelling, as it 

lasts a few days as it doesn’t have 

eggs. For vegetarian people, it’s 

the perfect food and without the 

cheese it’s also vegan.”

– Fatuma

homes.vic.gov.au/celebrating-culture

Scan for 
recipe

http://www.homes.vic.gov.au/celebrating-culture


Tìm hiểu thêm
Nếu quý vị có bất kỳ câu hỏi nào, xin vui lòng gửi 
email cho chúng tôi đến hvrichmond@kane.com.
au hoặc gọi tới đường dây nóng dự án theo số 
điện thoại 1800 497 087.

Để biết thêm thông tin, vui lòng truy cập trang 
mạng của chúng tôi tại 

homes.vic.gov.au/elizabeth-
street-north-richmond
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Dựa trên ý kiến phản hồi của cộng đồng, 
chúng tôi đã thực hiện cải tiến biển báo 
cho lối đi bộ và lối đi xe đạp trên vỉa hè 
đường Elizabeth Street.

Phần vỉa hè đường Elizabeth Street này, giữa 
Williams Ct và Lewis Ct, đã được điều chỉnh tạm thời 
do việc thi công các tòa nhà mới.

Người dân đi bộ ở làn đường phía trong, gần hàng 
rào. Xe đạp đi trên làn đường bên ngoài, gần với 
đường nhất.

Chúng tôi muốn cảm ơn cộng đồng Richmond đã 
kiên nhẫn và thông cảm trong suốt thời gian này.

Các nhân viên điều khiển giao thông có mặt từ Thứ 
Hai – Thứ Sáu, 7 giờ sáng – 5 giờ chiều và Thứ Bảy 
từ 9 giờ sáng – 3 giờ chiều. 

Những thay đổi đối với 
lối đi bộ trên đường 
Elizabeth Street

Homes Victoria trân trọng ghi nhận các Chủ Sở Hữu Truyền thống của vùng đất nơi khu nhà này đang được xây 
dựng. Chúng tôi bày tỏ lòng kính trọng đối với các Trưởng lão của họ trong quá khứ và hiện tại.

Nếu quý vị muốn nhận ấn phẩm này ở định 
dạng dễ truy cập hoặc đã được dịch, vui lòng 
gửi email đến enquiries@homes.vic.gov.au

Theo dõi các trang mạng xã hội của chúng tôi 
@homesvic
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