
位于 Richmond 的 
Elizabeth Street
社区信息更新

2024 年 8 月

图为 ：Homes Victoria 的 Richmond 住房工地，2024 年 5 月

预计该工程将于 2025 年完工。

鉴于现场施工活动增多，有时可能会出现以下情况：
• 当地交通状况发生变化
• 有一些噪音和灰尘
• 有轻微振动
• 有重型机械运作，例如卡车和起重机。

我们的标准工作时间是：
• 周一至周五上午 7 点至下午 5 点
• 周六上午 9 点至下午 3 点。

我们想要感谢 Richmond  

社区在这段时间的耐心和理解。

新住房正在兴建中

位于 Richmond 的 Elizabeth Street 的 144 栋
社会住宅现已开工建设。
这些现代化、安全且节能的新住宅将降低制冷和供暖成本。
这些住宅有 1、2 和 3 居室三种房型。

Homes Victoria 正在与我们的建筑商  

Kane Constructions 密切合作以完成该项目：
• 起重机于今年早些时候进入现场，并已开始建造地上结

构
• 目前地下室工程已经完工，两栋建筑的墙壁和地板建造

工程正在进行中。 

为 Richmond 建造 
更多更好的住房
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项目时间线

建筑商简介
Homes Victoria 很荣幸与建筑商 
Kane Constructions 合作，在位于 
Richmond 的 Elizabeth Street  

建造 144 套全新社会住宅。

“你好，我叫 Diana。我的职位是项目经理。

我的工作是监督位于 Richmond 的 Elizabeth Street 的新住宅建造工程。

我的工作最让我自豪的是能够建造优质的住房，为大家提供有尊严且稳定的生活。项目中我最喜
欢的部分是在采购过程中帮助人们找到建筑行业的工作，此举可以帮助让我们的采购过程变得更
有意义，从而提高其社会价值。”

2023 年 8 月

施工开始

2023 年 2 月

地基完工

2024 年 3 月

开展墙壁和地板施工

2024 年整年

内部装修

2025 年 

外部工程

新住宅竣工



感谢您与我们一起弘扬 
多元文化

Homes Victoria 正在建设住宅和社区。
我们在 Richmond 的 Elizabeth Street 建筑工

地周围的安全围栏上创作并展示了新的艺术作

品。

新艺术作品颂扬了 North Richmond 充满活力

的多元化社区。其中包括年轻人的绘画作品以及

分享他们最喜欢的食谱的居民照片。

Homes Victoria 与 Belgium Avenue 邻里之家

和 Yarra Youth Services（雅拉青年服务中心）

进行合作。

我们与社区一起颂扬新艺术。同时展示了食物、

艺术品和工艺品！

感谢所有帮助创作艺术作品和帮助我们庆祝 

的人。

访问我们的网站以了解更多信息并查看食谱

homes.vic.gov.au/celebrating-culture
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SPINACH
• 3 boxes of frozen spinach• 1 onion chopped• 1 tomato chopped• 1 teaspoon of stock• 2 tablespoons of oil

Method  
1. Heat a large pan over medium heat then add the oil and let it heat up for a few 

seconds.
2. Add the chopped onion and cook it until it turns golden brown, stirring occasionally. This should take around 3–5 minutes.

3. Add the frozen spinach and let it cook until it softens, 
5–10 minutes or so.4. When the spinach is softened, add the tomatoes and stock and stir until well combined for about another 

2 minutes.
5. Turn off the heat and transfer 

spinach into a serving dish.6. Serve as a side dish with rice 
or have it with chapatti and cheese melted in a toaster.

CHAPATI
• 3 cups plain flour• 1 teaspoon salt• 1 tablespoon sugar• ¼ cup canola/vegetable oil

• 1 ½ cup warm water
Method
1. Mix together all ingredients and knead 

until soft.
2. Roll into balls.3. Leave to rest for 30 mins.4. Roll out the balls on floured surface then 

fry in oil.

Here are a few tips that may help you get 

the best results:• Use warm water: Warm water helps to 
activate the gluten in the flour, which makes 

the dough elastic and easy to work with.
• Don’t over-knead the dough: Over-kneading 

the dough can make it tough and chewy. 

Stop kneading as soon as you get a smooth, 

soft and pliable dough.• Rest the dough: Resting the dough allows 

the gluten to relax and makes it easier to 

roll out. Cover the dough with a tea towel 

to prevent it from drying out.• Use a non-stick pan or a well-seasoned 
cast-iron skillet: This will help prevent the 

chapati from sticking to the pan. You can 

also brush the pan with a little bit of oil 
or ghee to prevent sticking.• Serve hot: Chapati is best served hot 

and fresh off the stove. You can keep the 
chapati warm by stacking them on a plate 

and covering them with a towel until ready 

to serve.

Enjoy your delicious homemade chapati!

“Chapati is a delicious and popular 

flatbread in many parts of the world.

My Mum taught me this, as I am the oldest 

in the family, so I learnt cooking from her. 

Chapati you can have for morning, tea, 

lunch or dinner. In the olden days, people 

ate it when they were travelling, as it 

lasts a few days as it doesn’t have 

eggs. For vegetarian people, it’s 

the perfect food and without the 

cheese it’s also vegan.”

– Fatuma

homes.vic.gov.au/celebrating-culture

Scan for 
recipe

http://www.homes.vic.gov.au/celebrating-culture


更多信息
如果您有任何疑问，请通过发送电子邮件至
hvrichmond@kane.com.au 或拨打项目热线
1800 497 087 来联系我们。

如需了解更多信息，请访问我们的网站

homes.vic.gov.au/elizabeth-
street-north-richmond
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在听取社区反馈之后，我们改进了 Elizabeth 

Street 人行道上的标示牌，指出哪里可以步
行、哪里可以骑自行车。

由于新住宅施工，Elizabeth Street 人行道位于 

Williams Ct 和 Lewis Ct 之间的路段已进行临时调整。

行人需在靠近围栏的内侧小道上行走。自行车需在最

靠近公路的外侧小道上骑行。

我们想要感谢 Richmond 社区在这段时间的耐心和 

理解。

交通管理员的当班时间为周一至周五上午 7 点至下午 5 

点，周六上午 9 点至下午 3 点。

Elizabeth Street 人行道的
变化

Homes Victoria 承认建房土地的传统守护人。我们向他们过去和现在的长老表示敬意。

如果您希望收到本文件的无障碍或翻译版本， 
请发送电子邮件至 enquiries@homes.vic.gov.au

关注我们的 @homesvic 社交媒体账号
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