
 Elizabeth Street 
  Richmond في

تحديث المجتمع المحلي

آب / أغسطس 2024

في الصورة: موقع إسكان Richmond التابع لـ Homes Victoria أيار / مايو 2024

من المتوقع أن يكتمل البناء في عام 2025. 

نظرًًا لزيادة النشاط حول الموقع، قد يكون هناك في بعض 

الأحيان:

تغييرات في حركة المرور المحلية  	•

بعض الضوضاء والغبار •

اهتزاز منخفض المستوى  	•

تشغيل الآلات الثقيلة، مثل الشاحنات والرافعات. •

ساعات العمل القياسية لدينا هي:

من الاثنين إلى الجمعة 7 صباحًاً - 5 مساءًً •

السبت 9 صباحًاً - 3 عصرًًا. 	•

 Richmond نريد أن نشكر مجتمع 

 المحلي على صبرهم وتفهمهم خلال 

هذا الوقت.

منازل جديدة قيد التنفيذ

 Elizabeth Street بدأ بناء 144 منزلًاا اجتماعيًًا في

 .Richmond في

ستكون المنازل الجديدة حديثة وآمنة وموفرة للطاقة، مما يجعلها 

أرخص في التبريد والتدفئة. سيكون هناك مزيج من المنازل ذات 

غرفة نوم واحدة أوغرفتين أوثلاث غرف نوم.

 تعمل Homes Victoria بشكل وثيق مع شركة البناء 

Kane Constructions لتسليم المشروع:

وصلت الرافعات إلى الموقع في وقت سابق من هذا العام  • 

وبدأ العمل في بناء الهياكل فوق الأرض

اكتملت الآن أعمال الطابق السفلي ويتم بناء الجدران  • 

والأرضيات عبر المبنيين.

 منازل أكثر وأفضل 

Richmond لـ

Arabic | العربية



الجدول الزمني للمشروع 

تعرف على البُُناة 

تفخر Homes Victoria بشراكتها مع 

 Kane Constructions شركة البناء

لتقديم 144 منزلًاا اجتماعيًًا جديدًًا في 

 .Richmond في Elizabeth Street

"مرحبًًا، اسمي ديانا. عملي هو مديرة المشروع. 

 .Richmond في Elizabeth Street وظيفتي هي الإشراف على بناء المنازل الجديدة في

الشيء المفضل لدي في وظيفتي هو القدرة على بناء منازل عالية الجودة توفر للناس الكرامة والاستقرار. الجزء 

المفضل لدي من المشروع هو أننا ندعم التحصيل الاجتماعي الهادف من خلال مساعدة الناس في الحصول 

على وظائف في مجال البناء."

آب / أغسطس 2023

بدأ البناء

شباط / فبراير 2024

تم الانتهاء من 

الأساسات

آذار / مارس 2024

الجدران والأرضيات 

التنفيذ قيد 

خلال عام 2024

الداخلية التشطيبات 

2025

الأعمال الخارجية

منازل جديدة مكتملة



شكرًًا لك على الاحتفال 
بالثقافة معنا

Homes Victoria تبني المنازل 

المحلية.  والمجتمعات 

لقد أنشأنا عمالًا فنيًًا جديدًًا على سياج الأمان حول موقع 

.Richmond في Elizabeth Street بناء

 North Richmond يحتفل العمل الفني الجديد بمجتمع

المحلي النابض بالحياة والمتنوع. يتضمن رسومات 

من قبل الشباب وصور السكان الذين شاركوا وصفتهم 

المفضلة. 

 دخلت Homes Victoria في شراكة مع 

 Belgium Avenue Neighbourhood House 

 .Yarra Youth Servicesو

 احتفلنا بالعمل الفني الجديد مع المجتمع المحلي. 

كان هناك طعام وفنون وحرف يدوية! 

 شكرًًا لكل من ساعد في صنع العمل الفني ومن 

ساعدنا في الاحتفال. 

اكتشف المزيد وشاهد الوصفات على موقعنا 

الالكتروني 

homes.vic.gov.au/celebrating-culture

امسح هنا

Authorised and published by the Victorian 

Government, 1 Treasury Place, Melbourne. 

© State of Victoria, Homes Victoria, April 2024. 

Print managed by Finsbury Green (HV008524)

SPINACH
• 3 boxes of frozen spinach• 1 onion chopped• 1 tomato chopped• 1 teaspoon of stock• 2 tablespoons of oil

Method  
1. Heat a large pan over medium heat then add the oil and let it heat up for a few 

seconds.
2. Add the chopped onion and cook it until it turns golden brown, stirring occasionally. This should take around 3–5 minutes.

3. Add the frozen spinach and let it cook until it softens, 
5–10 minutes or so.4. When the spinach is softened, add the tomatoes and stock and stir until well combined for about another 

2 minutes.
5. Turn off the heat and transfer 

spinach into a serving dish.6. Serve as a side dish with rice 
or have it with chapatti and cheese melted in a toaster.

CHAPATI
• 3 cups plain flour• 1 teaspoon salt• 1 tablespoon sugar• ¼ cup canola/vegetable oil

• 1 ½ cup warm water
Method
1. Mix together all ingredients and knead 

until soft.
2. Roll into balls.3. Leave to rest for 30 mins.4. Roll out the balls on floured surface then 

fry in oil.

Here are a few tips that may help you get 

the best results:• Use warm water: Warm water helps to 
activate the gluten in the flour, which makes 

the dough elastic and easy to work with.
• Don’t over-knead the dough: Over-kneading 

the dough can make it tough and chewy. 

Stop kneading as soon as you get a smooth, 

soft and pliable dough.• Rest the dough: Resting the dough allows 

the gluten to relax and makes it easier to 

roll out. Cover the dough with a tea towel 

to prevent it from drying out.• Use a non-stick pan or a well-seasoned 
cast-iron skillet: This will help prevent the 

chapati from sticking to the pan. You can 

also brush the pan with a little bit of oil 
or ghee to prevent sticking.• Serve hot: Chapati is best served hot 

and fresh off the stove. You can keep the 
chapati warm by stacking them on a plate 

and covering them with a towel until ready 

to serve.

Enjoy your delicious homemade chapati!

“Chapati is a delicious and popular 

flatbread in many parts of the world.

My Mum taught me this, as I am the oldest 

in the family, so I learnt cooking from her. 

Chapati you can have for morning, tea, 

lunch or dinner. In the olden days, people 

ate it when they were travelling, as it 

lasts a few days as it doesn’t have 

eggs. For vegetarian people, it’s 

the perfect food and without the 

cheese it’s also vegan.”

– Fatuma

homes.vic.gov.au/celebrating-culture

Scan for 
recipe

http://www.homes.vic.gov.au/celebrating-culture


المزيد لمعرفة 

إذا كان لديك أي أسئلة، يرجى مراسلتنا عبر البريد الإلكتروني 

على hvrichmond@kane.com.au أو الاتصال بالخط 

الساخن للمشروع على الرقم 087 497 1800.

لمزيد من المعلومات، يرجى زيارة موقعنا على الانترنت على 

homes.vic.gov.au/elizabeth-
street-north-richmond
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استنادا إلى ملاحظات المجتمع المحلي، أجرينا 

تحسينات على اللافتات على المكان الذي يمشي 

فيه الأشخاص وحيث يركب الأشخاص الدراجات 

.Elizabeth Street على ممر المشاة في

 Elizabeth Street تم تعديل هذا الجزء من ممر المشاة في

بين Williams Ct وLewis Ct مؤقتًًا بسبب تشييد المباني 

الجديدة.

يسير الأشخاص في الممر الداخلي، بالقرب من السياج. تسير 

الدراجات على الممر الخارجي، الأقرب إلى الطريق.

نريد أن نشكر مجتمع Richmond المحلي على صبرهم 

وتفهمهم خلال هذا الوقت.

مراقبو حركة المرور موجودون من الاثنين إلى الجمعة من 

الساعة 7 صباحًاً حتى 5 مساءًً والسبت من الساعة 9 صباحًاً 

حتى 3 عصرًًا. 

تغييرات على ممر المشاة في 

Elizabeth Street

تعترف مؤسسة Homes Victoria بالأوصياء التقليديين للأرض التي يُبُنى عليها هذا الإسكان. نعرب عن احترامنا لشيوخهم في الماضي 

والحاضر.

إذا كنت ترغب في تلقي هذا المنشور بصيغة يمكن 

الوصول إليها أو مترجمة، يرجى إرسال بريد إلكتروني 

.enquiries@homes.vic.gov.au إلى

تابع @homesvic على مواقع التواصل الاجتماعي
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